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Welkom

Welkom bij de volgende generatie van Thermomix®! Jouw Thermomix® TM7 is hier om je kookervaring te

revolutioneren. Het draait allemaal om jou — jouw levensstijl, jouw unieke smaken en jouw kookstijl. De

nieuwe Thermomix TM7 is ontworpen om zich aan te passen aan jouw persoonlijke voorkeuren en maakt

je dagelijkse routine eenvoudiger. Of je nu snelle maaltijden bereidt of Michelin-waardige gerechten thuis
maakt, Thermomix® is er voor jou, je vrienden en je familie.

Ze zeggen dat je je familie niet kunt kiezen, maar met Thermomix® kan dat wel. Je bent nu onderdeel

van een wereldwijde gemeenschap van gepassioneerde koks, allemaal verbonden door hun liefde voor

Thermomix®. Je zult al snel ontdekken dat deel uitmaken van deze gemeenschap en koken met Thermomix®

eenvan de beste keuzesis die je hebt gemaakt. Laat deze pagina's je inspireren en omarm de vreugde van
het deel uitmaken van een levendige, nieuwe culinaire wereld.

Ontdek nieuwe mogelijkheden, leer spannende recepten op Cookidoo®, en bereid gerechten waarvan

je nooit had gedacht dat je ze onder de knie zou krijgen. Jouw Thermomix® TM7 groeit met je mee en

blijft zijn mogelijkheden uitbreiden. Blijf nieuwsgierig en maak je klaar om de “wauw"-factor te ervaren.
Welkom bij jouw nieuwe culinaire avontuur!
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£t'S g0 ... Cookidoo®

De Thermomix® TM7 en Cookidoo® komen samen om de ultieme
Thermomix®-ervaring te creéren. Begin je culinaire reis met 200 gratis

‘recepten die inbegrepenzijn in het startpakket en krijg toegang tot meer 4
dan 100.000 extra recepten om te ontdekken. Of je nu de intuitieve
functie voor Begeleid koken stap voorstap volgt of je fantasie de vrij
— loop laat met freest}le koken, de keuze is aan jou! ;




Wat jou drijft of waar je van houdt....
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Vij schakelen
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.. Thermomix® staat







word verliefd op

& m—
"Km )
“x‘ :
LY

}.
M




21



-

Elke smaak
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14 uur30 min

Prettige dag,
Thermomix® chef-kok

Desserts voorjou

Veganistische ¢ Veganistische Kaastaart metrode
Paddenstoelenkom Créme Brilée bessen

4.5% (8) luur20min 4.0 % (4) Auurd5min  45v% (4)

1gse recepten voorjou

Wat, hoe of wie er ook kookt, al

je favorieten zijn gemakkelijk
toegankelijk in je gepersonaliseerde
omgeving.
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Varoma®

Stomen

behoudt
voedingsstoffen,
versterkt smaken en
zorgt voor gezonde,
heerlijke maaltijden
met minimale
inspanning.







Zonder‘wekseL |

Een naadloze nieuwe erviring.
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De Thermomix® TM7 spatel is een veelzijdige en multifunctionele keukentool die naadloos
samenwerkt met de mengkom. Door zijn vorm, lengte en brede oppervlakis hij perfect om eenvoudig
langs de randen van de mengkom te schrapen. De flexibele punt past zich moeiteloos aan om elke
hoek te bereiken en maakt hetroeren of verwijderen van voedsel uit de mengbeker eenvoudig.







01:42 min te gaan

EEN

Welkom bij jouw nieuwe Kookcentrum!

Met Begeleid koken,
— — het nieuwe
Kookcentrum en de
timer geeftjouw
Thermomix® TM7 je
tijd bij elke kookstap.
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Magie in 5 minuten.
Geen poedersuikerin huis?
Maak het zelf!




aardbei
soulfood
dinerideeén
kindermenu
tips
slowcooking

kerst
kruiden
emulgeren
sous-vide
vegetarisch
glutenvrij




Thermomix® TM7/ ..

zoeken
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Zoek niet-vind!
Met de nieuwe
zoekfunctieop je
Thermomix® TM7 vind je
alles wat je nodig hebt,
maar dan nogsneller.




..ofinde
community

We houden van wat we doen en staan altijd voor je klaar. Onze
advisors helpen je op weg met jouw multitalent en delen graag
waardevolle tips metje. Onze service gaat verder, zelfs na je
aankoop, omdat er nog zoveel te ontdekken is. We inspireren je
regelmatig met creatieve recepten en hebben altijd een open oor
vooral jevragen.
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Geweldige lifehacks
van de Thermomix®-
community

Spatel/Mandje
Gebruik de spatel om het
kookmandje eenvoudig te plaatsen
of te verwijderen dankzij de
spatelhaak en de uitsparing in het
mandje die speciaal isontworpen
voor eenvoudig gebruik.

Open het hete deksel door de punt
van de spatelin de dekselgleufvan
het kookmandje te plaatsen.

Weegschaal
De weegschaal van je Thermomix®
TM7 is zo slim dat deze automatisch
ingrediénten van de lijst afvinkt
zodra hetjuiste gewicht is bereikt
in recepten uit Begeleid koken.
Richt je gewoon op het toevoegen
van devolgende ingrediénten
voor een perfect resultaat. Je kunt
de weegschaal ook handmatig
gebruiken om extra ingrediénten af
te wegen tijdens het koken.

Dekseldop
Vervangt de vorige maatbekeren
het vorige spatdeksel, waardoor de
veiligheid wordt verbeterd en spatten
worden voorkomen. Hierdoor is het
niet meer nodig om het kookmandje
op het deksel te plaatsen. Gebruik
altijd de dekseldop tijdens het koken,
behalve bij gebruik van de Varoma®.

Vlinder
Let op: gebruik nooit een snelheid
hogerdan 4 en controleer of de
klopper goed vastzit!

max. 4

Gecreéerderecepten
Met deze functie kun je recepten
maken, importeren, aanpassen
en delen vanuit Cookidoo®, je
familiereceptenboeken, favoriete
chefs, tijdschriften en blogs —en
natuurlijk koken met je
Thermomix® TM7.

s o

Recepten tijdelijk opslaan

Als je een recept bekijkt (op je
smartphone of de Thermomix®
TM7) en het later wilt lezen, druk
dan op het "Bladwijzer"-icoon.
Hiermee kun je hetopslaanin je

bladwijzers en het later gemakkelijk
terugvinden.

Deeglosmaker
Gebruik de deeglosmaker aan de
onderkantvan de spatelgreep om
het mes te laten draaien en het
deeg moeiteloos los te maken.
Kantel hiervoor de mengkom
ondersteboven, plaats de
deeglosmakervan de spatel over
het mes en draaitotdat hetdeeg
loskomt.

Modus Blenden
Vooreen homogeen deeg gebruik
je de modus Blenden (max.
snelheid 6) om ingrediénten te
mixen voordat je gaat kneden.

Salade?
Snijd, was endroogallesin één
keer!
Plaatsgewoon 150-200 g slainde
mengkom,voeg 600 gwatertoe en
hak é'sec/snelheid 4’Laat uitlekken
in de Varoma®, plaats het Varoma®-
deksel erop en schud droog.

Q Emulgeren

Alles wat je nodig hebt vinden
Met de nieuwe zoekfunctie op je
Thermomix® TM7 kun je niet alleen
naar recepten zoeken, maar ook
naar functies, tips en nog veel meer.
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sss Modus Voorreinigen

Vermijd vloeibaarafwasmiddel na
gebruik van de modus Bruinen om
overtollig schuim uit het deksel
te voorkomen. Gebruikin plaats
Open kokenmodus daarvan azijn of afwasmiddel in
Kook tot 100°C zonder mesrotatie, poedervorm (V2 theelepel poeder
met of zonder deksel. Deze modus of ¥ tablet).
isideaal voor delicate ingrediénten,
zoals gehaktballen en schaaldieren,
die het best met de spatel
handmatig worden doorgeroerd.

LED-lichtbalk
Deze zit boven het display en geeft
aan wanneer je Thermomix® TM7
in gebruik is en weerspiegelt de
temperatuurverandering: groen
bij lage temperaturen tot 60°C en
rood bij temperaturen hogerdan
80°C. Wanneer de Thermomix® TM7
wordt gebruikt, knippert het licht.
Als de mengkom niet op zijn basis
staat, gaat het LED-licht uit.

Thermomix® TM7-motor
De motorvan de Thermomix® TM7
isvolledig nieuw en vanaf de basis
ontwikkeld. In tegenstelling tot
eerdere Thermomix®-modellenis
deze motorzeerstil.

Thermomix® TM7 Varoma®
De nieuwe Varoma® heeft een 25%
grotere inhoud zonder tray en een
tot 45% grotere inhoud met tray,
vergeleken met de Thermomix®
TM6 Varoma®.

Totale capaciteit: 6,8 liter (met
tray). Zonder tray: 5,8 liter (inclusief
deksel). De inhoud van de tray
alleenis 3,6 liter, waardoor je
3 ; grote hoeveelheden voedsel kunt

Zelfgemaakt paneermeel 4 k g ) S
W= Gebruik oud, droog brood omjéx 2 ) hr
eigen paneermeel te maken.M o . R
hiervoor eenvoudig op snelhie o % Sk ST Snelle toegang
8-10.Voor gekruid paneermee ) - # De mengkom en het deksel van de
voeg je knoflook of kruiden toes & Modus Bruinen / 74 free'? Thermomix®TM7 vergrendelen niet
Vries je zelfgemaakte paneermeel De modus Bruinen was voorheen { SR g, wanneer deze werkt op snelheid
engebruikhetnaarbehoefte alleen beschikbaarvia Begeleid . " 2 of lager. Zo kun je het deksel

koken (modus Hoge temperatuur), s 1, Sy ] openen wanneer nodig om de
maaris nu ook toegankelijk in de 8 T _ garing te controleren of deinhoud
Manuele modus. Het biedt 2 opties: A Rt L SISO 3 te roeren. Als het mes begint te
intens en zacht. 6 . Ty N draaien boven snelheid 2, wordt het
. \ deksel automatisch vergrendeld.










hetavontuurbegintnu ..

Hetisjouw beurt om te spelen! Jouw mooiste verhaal begint... NU!
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